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	79: 60 % Blaufränkisch, 30 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon
	97: 
	80: 2017
	81: Südburgenland
	82: Weinberg, Fasching, Reihburg
	83: mittelschwere bis schwere Lehmboden mit mineralischen Anteilen
	84: 1968 bis 1975, 1999, 1990
	85: 20 Tage Maischestandzeit imVolltaucher, temperaturkontrolliert vergoren
	86: 
	87: 18 Monate im kleinen Eichenfass
	88: 20° KMW
	89: 
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	91: 
	92: 
	93: 
	94: 
	95: 
	96: 


