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RIED


	79: Blaufränkisch
	97: Wildgerichte, Rind, Lamm
	80: 2019
	81: Eisenberg
	82: Saybritz
	83: Braunerde mit Felsenanteilen und Schiefer
	84: 1968 - 1975
	85: 18 Tage Maischestandzeit im Gärständer; temperaturkontrolliert vergoren
	86: 
	87: 20 Monate im 1200-Liter-Fass
	88: 20° KMW
	89: 13vol.%
	90: 1,0 g/l
	91: 6,3 g/l
	92: intensive, dunkle Farbe, komplexe, jugendliche Frucht, Cranberry, Schwarzkirsche,
	93: Heidelbeeren, feine Kräuternoten stoffig, balanciert, dicht und straffe Textur, fester, 
	94: feinkörniger Abgang, langer Nachhall, Blutorange und Kirsche im Finish, elegant.
	95: 
	96: 2023 - 2035


