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60% Weissburgunder, 20% Griiner Veltliner u. 20% Welschriesling
2022

Sudburgenland

Saybritz

Braunerdemit Felsenanteilennd Schiefer

1955- 1960

12 StunderMaischestandzeigekiihltbei 18° C vergoren

im 500L Fassfur 11 Monate

19° KMW

13 vol %

2,2g/L

5,3g/L

Mittleres Griingelb Silberreflexe Mit frischerKrauterwirzeunterlegteNuancenvon
gelberBirnenfruchttabakigetWurze,dunklerMineralitat. Straff, engmaschigfeine
weileFrucht,lebendigeSaurestruktursalzigeSchiefernuanceim Abgang.

2024-2030

Ein facettenreicheBpeisenbegleiter.
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